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La premiere solution
innovante de plats préparés
en bocaux, une offre clé en
main disponible dans les
sites d’hébergement sans
cuisine, issue de produits

100% bio et frangais



FONDATEURS

CYRIL CHARLOTTE
ROMANET THIENPONT
Fils & Petit-Fils Fille & Petite-Fille
de Cuisinier d’Agriculteur
C.E.O C.0.0
Ingénieur produit SERVAIR 4’ Responsable commercial
Développement offres de restauration Air France - 3 ans Développement offres de restauration Air France - 4 ans
Directeur adjoint Louvre Hotole | I Chargé d’innovation
Gestion d'hotels 3* de 110 chambres - 3 ans GrROUP Formulation de nouveaux produits
Commis de cuisine
MBA Hospitality Management mn@jsvmmc Serorvi-Tech Diplome d’ingénieur - Agroalimentaire
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215 MILLIONS
DE NUITEES
EN FRANCE

EN 2018

+2,4% vs 2017

18 000 |:—
HOTELS

70% DES HOTEL

SANS OFFRE DE

RESTAURATION
CONTINUE

CONSTAT

L'EMERGENCE DE NOUVELLES

CHAINES D'HOTELS
SANS RESTAURATION

Source : KPMG Advisory Services / Tourisme-Hotellerie-Loisirs



DOUBLE PROPOSITION DE VALEUR

BESOIN PROFESSIONNEL BESOIN CLIENT

Offrir un service de restauration premium Accéder a un repas sain, frais et local
innovant et sans contrainte horaire instantanément
Offre clé en main Immédiateté
Qualité Facile d’utilisation
Différenciation Offre éco-responsable
Augmentation des revenus Prix accessible

Confidentiel Prune 2020



PRODUIT

Des recettes traditionnelles
francaises modernisées ;

Des ingrédients du terroir francgais
issus d’une agriculture biologique

et durable;

Des produits sans conservateurs ni
additifs ;

Une conservation naturelle
pendant 45 jours au frais ;

Zéro déchet avec un contenant en
verre 100% recyclé.

Confidentiel Prune 2020



LE MENU

Une Carte Automne / Hiver 2020
100% Bio

CERTIFIE

CONTROLE PAR FR-BIO-01 AGRICULTURE
AGRICULTURE UE/NON-UE BIOLOGIQUE

Poulet roti aux olives noires & des de chorizo,
polenta crémeuse a la feta & tomates séchées

Croziflette aux poireaux,
purée de poireaux fumée aux citrons confits

Coquillette, jambon et truffe
duxelle de champignon de Paris

Curry de légumes de saison
(brocolis, chou fleur, carotte, oignon, gingembre)
ala creme de coco & riz vénéré

Quantité: 350gr

Confidentiel Prune 2020



CREATION DE VALEURS

Fournisseur local de

matiére premiere

VOLAILLES

Plateforme logistique

Expédition

STOCKAGE, PREPARATION DE

CEREALES & LEGUMINEUSES
FRUITS & LEGUMES

>

L~ REGION
":" ~ Nouvelle-
~ Aquitaine

/O\O

b’ SOIE

Hall de production

de 2 000m2

CAPACITE DE PRODUCTION :
3 000 PLATS/JOURS

COMMANDE ET EXPEDITION

Gironde

LE DEPARTEMENT

O

O

~ REGION
® L ':"-':Nou?é{le-
<7 Aquitaine

Des produits
MADE IN SUD-OUEST
dans toutes la France

DISTRIBUTION
TOUTE FRANCE



CONCEPT

Une restauration bistronomique et
nomade 100% bio unique ;

Une cuisine de go(t et d’histoire ;

Moderniser les traditions culinaires
francaises pour se défaire des
contraintes physiques et horaires
liées a la dégustation d’un bon repas.

Confidentiel Prune 2020

COMPLEMENTAIRE

._» a toute heure
|

VENTES
additionnelles

premium et

RESPONSABLE

Une offre
| UNIQUE
et autonome




OFFRES DE DISTRIBUTION

“RETAIL”

Redistribution réalisée par les retailers

“CLICK & COLLECT”

Distribution automatisée via un frigo connecté
géré directement par Prune

Produit disponible dans toute
la France

Engagement sur 12 mois renouvelable

Frais de location du frigo HT

Plateforme de commande en ligne mensualisés

Cycle de réapprovisionnement
automatique chaque mois

Encaissement via une plateforme de
paiement en ligne

Confidentiel Prune 2020



DISTRIBUTION CLICK & COLLECT

Location au professionnel d’un meuble réfrigéré
connecté, compact & visuel ;

Placement dans le hall, a I'accueil;

Encaissement du client directement via une
plateforme de vente en ligne ;

Visibilité des stocks en temps réel & suivi des
ventes a distance ;

Gestion automatisée de la durée de vie des
produits ;

Aucun besoin de personnel ;

Distribution en libre service disponible 24h/24.

Confidentiel Prune 2020



NOTRE COFFRET INDIVIDUEL

Des besoins clients bousculés face a la
crise sanitaire ;

Un coffret repas individuel et 100%
bio;

Pour des réunions, séminaires, a
distance sans perdre en gourmandise
et convivialité ;

Disponible partout en France a Ia
maison ou au bureau;

Evénements digitaux, séminaires a
distance, repas entre clients ou coffret
de fin d’année !
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